Svetku galda &dieniem esmu izvélgjies sarkanbaltsarkano (Latvijas karoga) krasu

Silke kaZoka

Sastavdalas

e Vienasilke

e Viens sipols

e Viens varits burkans

o Cetri variti kartupeli

e Viena varita biete

e Tris cieti varitas olas

e Simt piecdesmit grami kr&juma

o Simt piecdesmit grami majon&zes
o Sals, cukurs, pipari

e Nedaudz zalo zirniSu

PagatavoSana

Silki iztira, novelk adu, iznem asakas.

Filejas sagriez strémelites.

Varitos kartupelus sagriez strémel&s.

Burkanu un bieti sarivé rupjas skaidinas.

Sipolu sasmalcina.

Atseviski sasmalcina olu baltumus, bet olu dzeltenumus sadrupina.

Visus produktus trauka liek kartu kartas: vispirms silkes filejas strémelites, tad stpolus, burkanu
skaidinas, olu baltumus un kartupelus, kurus parkaisa ar sali un pipariem.

Visu parklaj ar biesu skaidinam, parkaisa ar olu dzeltenumiem.
Kr&jumu sajauc ar majonézi, p&c garsas pievieno sali, cukuru, piparus, parlej pari visam
kazokam.

Apber ar zalajiem zirniSiem, parkaisa ar lociniem.

Lai labi garSo!
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